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RECEPTURA NR KWM-11

1. Nazwa handlowa wyrobu

Migso z kasza jeczmienng

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujgcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu kasza lub ryz z migsem, tablica 4.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udzial

. Stosowane
Nazwa surowca Wymagania dla. | surowea na 100 kg Rozdrobnienie procesy
surowca wyrobu gotowego, A
. Fit e technologiczne
nie mniej niz
N Ilos¢ niezbedna do
Yopatka wotowa b/k | nie ekloisf:le bez uzyskania. Kawalki o masie
P e e wymaganej 0d5gdo20g
SXALY, GeZ KO5C1 zawartosci
sktadnikow .
: Gotowanie
migsnych
; W wyrobie
Lopatka wieprzowa . Migso o?cl)y . Kawalki o masie
b/k niepeklowane, bez gotowym, od 5 o do 20
skory, bez kosci w rownych g g
proporcjach
Gruba lub peczak;
Kasza jeczmienna Z2WATLDSC ZiAren 25,0 - Gotowanie
nieobtuszczonych,
nie wiecej niz 0,5%
Swieza lub
Cebula biala ub mrozona; .
76Hta mrozenie metoda 8,0 Kostka/plastry )
IQF
Przyprawy i dodatki
—Sos pieczeniowy
jasny
—Majeranek
~Papryka stodka Minimalna ilo$é
mielona wynikajaca
—Dopuszcza sig ) z potrzeb procesu ) i
stosowanle’ technologicznego
koncentratéw
spozywczych
w celu
podkreslenia
smaku: sos6w,
rosotkéw
! Dopuszcza sie uzycie cebuli suszonej w ptatkach.
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Ioéci uzytych do produkcji przypraw i dodatkéw musza gwarantowaé otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajgcych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych poétprodukiéw i surowcéw u poddostawcéw, nalezy zapewnic
i udokumentowaé skfad surowcowy zgodny z niniejsza recepturg.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mie¢sne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Wyglad ogdlny:
— kawatki miesa wieprzowego i woltowego z dodatkiem kaszy
jeczmiennej, z widocznymi kawatkami cebuli, zalane sosem

Zawarto$¢ sktadnikow
miesnych w stosunku do
deklarowanej masy netto,
% (m/m), nie mniej niz

— 30 w produkcie gotowym o masie netto do 300 g
— 35 w produkcie gotowym o masie netto powyzej 300 g

Zawarto$¢ thuszezu wolnego,
% (m/m), nie wiecej niz

10

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KWM-11 edycja 4

Migso z kasza jeczmienng
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